 La soupe paysanne fraiche du jour__425€ 550 €
Soup of the day

“3La langue Lucullus de Valendiennes maison

ettoasttiede 1150 €
Homemade smoked beef with fole gras & toasts

 La fourte de viande au Riesling
sur un mélange de jeunes pousses..___ 850€

Poached fisherman’s arrival in white wine sauce

Q Le Blinl au deux saumons (fumé et cru maring),

tscziki, chantilly légérement parfumée

al'herbedesbisons. . 11,50 €
Pancake with Salmon duo
(smoked salmon & salmon marinated in dill)

A La belle franche de bloc de fole gras de canard,

petit conflt d’olgnon ettoast grillé... 15,00 €
Slice of duck Fole Gras with onion jJom

 Les 6 beignets d'escargots & F'all et persil sur lit

de verdure et petite roullle safranée_1856€_950€
Snalls fritters with green salkad & spky Provencal sauce

A L'omelette jambon ou fromage

ouchampignons______ 680€
Ham cheese or mushrooms omelette

OLes croquettes de crevettes grises sur Mesclun

de salade, petite roullle safranée . 1490 €
Shrimps croquettes with salade

 Lasslette du bord de mer sur planche
Saumon fumé, rillettes de sardines et pipefte de cifron,

rollmops, moquereau au polvre, creveties bouquet

et rouelles d'olgnonsdoux . 1550 €
Smoked salmon, sardine rilleties roll mops, mackerel
prawns & onlons

A Lassiette du baroudeur sur planche
Rilleties de porc fermier, téle pressée, polfrine salée, pavé
au poivre, Jambon d'Ardennes, comichons
actoignonsbiancs S E . 1290 €

Pork rillettes, streaky bacon & smoked ham, gherkins

& white onlon
‘

Les traditions d’ici et d’ailleurs

A La fartine rustique au chévre, pesto
et tomates confites
Slice of breadwith goat's milk cheese, pesto & fomatoes
Adéguster -une demifartine . 480 €
TO savour it: an half one
Adévorer - entier avecunceufmirolr. 1300 €

The greedy sice of bread with a fried egg

* ) « El Tartine du Ch'ti » au Marollles, tomates,

Jambon d’Ardennes avec salade de chicons
Slice of bread with regional cheese Marollles, regional

smoked ham & chicory salad

Adéguster -unedemitfartine . 480 €
TO savour it: an half one

Adévorer - entier avecunceufmirolr. 1300 €

The greedy sice of bread with a fried egg

 La tartiflette du Hans Gourmand au Munster,

cumin et cervelas, saladeverte 1480 €
Potatoes with Munster cheese, cumin & thin slices of saveloy

Q Les lasagnes au saumon frails et épinards._13,80 €
Lasagne with fresh salmon & spinach

Les salades a en faire tout un plat

 salade périgourdine 1580 €
Géslers confits foles de canard podlés magrets fumeés,
toast de fole gras de canard petits croGtons & F'all sur
mesclun de salade parfumé & I'hulle de nolx et olgnons frits
Preserved gizzards, smoked duck steak duck liver with
garlic crusts, toast with fole gras, mixed salod flavoured
with nut oll and fried onlons

Saladelounge . . 1500 €
Coaurs de palmiers, sesgments oranges et pamplemousse,
dés de vokallle réts au mixdandoor chorizo, pousses de
soja, pignons de pin et mesclun de sakade
Heart of palm, thin slices of orange & grapefrult, chopped
roasted chicken with tandoor, chorizo, pine kemel & green
salad

 Lavéritable salade nicolse 1350 €
Salode de Pommes de Terre, Haricots Verts CEufs Durs,

Tomates, Thon, Clives, Polvions, Anchols marinés et fumés
Pululoes sulod , French beany hard-uoiied, egy, onuioes,

tunq, black olives, peppers anchovies

 La salade du viking gourmand 1400 €
Escalope de saumon frals poélée, crevettes roses et dés de
tomates fraiches sakade verte, creme fouettée fagon Tsat-
zlk| laniéres de saumon fumé,
Green salad, whipped cream Tsatzlki slyle sliced smoked
salmon, fried escalope of fresh salmon, pink prawns and
diced tomatoes



Les poissons

\\ Escalope de Saumon grillée au Basilic 450 €
RIZ Thal et Tomate Confite |
Grilled esce =‘:f_‘,=l e of Salmon with Basi

A\ Fllet d Omble Chevalier a I'Alsacienne 16.50 €

it of Char with Riesling Butter ‘

\‘ La Bouillabisque du Pécheur Zi50 €

E Velouté de poisson, Saumon, St Jacques, Haddock
: F:let de Sole et petlte Rouille Safranee
K

-iISherman’s veloute like a Bouilla L)ctiSS

’h saimon, scallop, i 1IAGGOCK & SOle

Les mcon'rournobles deé Hans

Q La choucroute de la mer

(harmonie de poissons fins sur Choucroute)............ 18,50 €
Seafood sauerkraut

QU Lassiette de choucroute alsacienne .. 1650 €
Suppléement pied et oreille 2,00 €

Garnished sauerkraut Alsace style

Q La choucroute royale mijotée au champagne

aux fournedux 2840€ 2500 €
Garnished sauerkraut Alsace style & flambéed in champagne

A La téte de veau maison & I'ancienne,

sauce gribiche, p. vapeur
Veal’s head with gribiche sauce, steamed potatoes

19,50 €

Ca mijofe dans les cocottes

U Mijoté d’agneau aux épices de fandoori,
semoule aux eplces des cing continents..... 17,50 €

DAAF at~var Fla Al A~
U\.a\.l Ol\,VV Ilblllloll Olyl\.;

Q Le mijoté de rognons de boeuf forestiere & la
graine de moutarde a I'ancienne, p. frites. 12,50 €
Sauteed beef Kidneys with mushrooms in mustard sauce

) Le civet de porc d la biére ambrée des jonquilles,

pommes vapeur ... 13,50 €
Piglef stew with amber beer, steamed potatoes

Q Curry de volaille madras & la citronnelle
et vermicelles parfumes... 13,80 €

Fricassee of chicken with curry & fine Chinese rice noodles

(/'\b Specialite regionale .

Les Saveurs a la Broche

U Le célebre carré d’agneau Valencia,

petits flageolets au thym .
Spif-roasted loin of lamb, Grcmd Hotel style

Q Le magret de canard facon Apicius
ef sa galette de pommes de ferre rapees

facon Sarladaise ,
Spit-roasted Duck Steak with honey

2050 €

18,80 €

sur le grill

QU L'Assiette gourmande du boucher

p. allumettes, salade.
Gigot maring, piece de boeuf, rognon de veau,

tomate grillée au bacon

Grilled leg of lamb, grilled side of beef, grilled veal kidneys
& tomato with bacon

22,00 €

U Le faux-filet grillé, sauce béarnaise,

p. allumettes, salade .. 15,50 €
Grilled sirloin, béarnaise sauce with chips & green salad
or vegetables

Q La brochette alsacienne, p. allumettes,

salade 14,00 €
Boeuf, saucisse au riesling, saucisse fumée, oignons
Alsace Style grilled beef & sausage kebab

A Lassiette de poissons grillés 2350 €

Saumon, bar, gambas, lotte
Mixed grill of sea fish (salmon, bass, anglerfish, giant prawns)

Les viandes et volailles

Q Le jarret de porc entier braisé au pinot noir

et spaétzle (pates alsaciennes)
Braised conserve ham hock in Pinot Noir

15,50 €

 Le steak tartare maison p. frites, salade.......13,50 € .
Hache & la commande et préparé & votre convenance
Raw ground steak, chips & salad

Le pot’jevieesch, p. frites, salade ... 11,80€

Terrine de poulet, veau et porc, gelée au vin blanc
Meot pastry, Chips & salad

L‘escalope de poulet au Maroilles dorée

a la Mie de pain, p. frites salade ... 1256-€ 11,00 €
Breast of chicken escalope gilded with breod -Crumbs,
maroilles cheese sauce

Q Le fournedos de filef de boauf du L'mouein (230 gr)

poéle au beurre salé de Guerdnde
Roosted Fillet of | imaiicin :

U Le lapin aux olives ver’res ot chomplgnons

pates fraiches _
Rabbit with green olive mushrooms 8’pasto

jus corsé a la sorne’rre
Duck cottage pie -




